
L’antico Mamertino del III secolo a.C.: un vitigno 
dimenticato e riscoperto a metà ‘900, prodotto 
e invecchiato in botti di rovere. Qui si visita un 
piccolo museo etnografico e un’antica cantina 
del ‘700 con i palmenti, i torchi e gli utensili. 

NELLE TERRE DEL MAMERTINO 
E DEL NOCERA

SOCIETÀ AGRICOLA VASARI
Santa Lucia del Mela - Contrada Casale (ME)          
Città del festival: MESSINA 

Sab. 21 e 28  sett. h 11 / h 15 - Dom. 22 e 29 ott. - 11 h

13

2 ore max 30 € 20♿

Visiterete un antico frantoio e ne ascolterete 
la storia che si intreccia con quella della fami-
glia Zito che lo gestisce da cinque generazioni. 
Un viaggio nella Sicilia di un tempo che si 
concluderà con una degustazione.

UN OLIO AMATO 
DA CINQUE GENERAZIONI

SOCIETÁ AGRICOLA ZITO
C/da Cuba,Torrenova (ME)
Città del festival: MESSINA

Sab. 21 e 28 ott. h 9 / h 14 - Dom. 22, 29 ott. h 9 / h 14
90 min max 20 € 15♿/

In sella a un cavallo, si attraverseranno i 
campi fino a un’antica mulattiera; l’odore del 
finocchietto selvatico avvolgerà la passeggia-
ta fino al castello di Donnafugata.

A CAVALLO TRA LE TRACCE 
DI UN PASSATO ANTICO

CASATO LICITRA
C/da Bocampello S.P. 13 Castiglione Kastalia Km 10,8 
Città del festival: RAGUSA

Sab. 5, 12 e 19 ott. – h 8 / h 9.30 / h 11
Dom. 6, 20 ott. – h 8 / h 9.30 / h 11

75 minuti max 6 € 25♿/

La passeggiata nella tenuta inizia dalla sua 
storia, per proseguire all’interno del Giardino 
delle sculture e degli insediamenti rupestri tra 
piante aromatiche e asinelli, a conclusione una 
degustazione di prodotti aziendali. 

L’ODORE DEGLI AROMI 
TIPICI DELLA SICILIA

STALLAINI
C/da Stallaini, Noto (SR)                              
Città del festival: NOTO 

Sab. 7, 14 e 21 ott e Dom. 8, 15, 22 ott. – h 10.30 / 17
90 min max 25 € 8♿

Santa Rita è un borgo a pochi passi da Delia e 
pareva destinato a essere cancellato. E invece 
è rinato grazie al pane di Maurizio Spinello fat-
to solo grani antichi, senza lievito, solo farina, 
acqua, sale e crescente, cioè la pasta madre. 

IL PANETTIERE CHE HA FATTO 
RINASCERE IL SUO BORGO 

FORNO SANTA RITA
Borgo Santa Rita (CL)
Città del festival: CALTANISSETTA

Sab. 21 e 28 ott. h 17-20:30 - Dom. 22 e 29 ott. h 12:30-14

30 min max 30 € x♿

L’azienda Cirinnà, tra il Val di Noto e i Monti 
Iblei, ospita 6 mila ulivi di diverse cultivar e 
produce olio evo biologico. A ottobre si rac-
colgono le olive. E la degustazione è un’arte 
fine ereditata in famiglia.

LÌ DOVE L’ULIVO 
È TRADIZIONE

AZ. AGRICOLA CIRINNÀ VINCENZO
96017 Noto, (SR)
Città del festival: NOTO

Sab. 5, 12, 19 ott. h 15 - Dom. 6, 13, 20 ott. h 15
2ore e 1/2 max 15 € 15♿/

Accolti dalle caprette girgentane potrete 
passare una mattina da pastore, mungendo 
le caprette e accudendo gli agnellini. Un’e-
sperienza accompagnata da una passeggiata 
e una degustazione di vino e prodotti locali.

SE SI VUOL VIVERE 
UNA GIORNATA DA PASTORE

LA MANNIRATA 
Ritrovo: Via Umberto I, 30 S.Biagio Platani (AG)
Città del festival: SCIACCA    

Sab. 5, 12 e 19 ott. e Dom. 6,13 e 21 ott.- h 10.30 / h 17
2 ore max 12 € 27♿/

Visita e degustazione dell’unico birrificio in 
provincia di Enna, il cui nome viene dalle 24 
casate baronali della zona. Seguendo il meto-
do tradizionale studiato al Nord, questa birra è 
prodotta con cereali maltati e luppolo locali. 

METODO “DEL NORD” 
E PROFUMI DEL SUD

BIRRIFICIO ARTIGIANALE 24 BARONI 
Contrada Sant’Onofrio, 94014 Nicosia (EN)      
Città del festival: ENNA

Sab. 21 e 28 sett. h 10:30 / 16:30 

60 minuti max 20 € 7♿

C’è chi protegge l’ape nera sicula come se fos-
se un reperto archeologico. Da AgriContura vi 
faranno assaggiare un miele vellutato che con 
i formaggi e i prodotti Slowfood dei Nebrodi va 
a braccetto.

LE MIGLIORI PRODUZIONI 
DEI NEBRODI

AGRICONTURA
98070 Contrada Contura (Mirto) ME          
Città del festival: MESSINA

Sab. 28 ott. h 10-13

45 minuti max 30 € x♿

Un viaggio profumato alla scoperta dello 
zafferano. Partendo dalla sua storia imparerete 
a piantarlo e conoscerne le proprietà. Questa 
esperienza unica verrà accompagnata da 
assaggi di prodotti allo zafferano.

IL MONDO MAGICO 
DELLO ZAFFERANO

AZIENDA AGRICOLA ARKANIA
P.zza IV Novembre Marianopoli (CL) - bar Manchitu               
Città del festival: CALTANISSETTA

Sab. 26 ott. e 2 nov. h 9 - Dom. 27 ott. e 3 nov. h 9

4 ore e 1/2 max 20 € 30♿

Visiterete una distilleria dell’Etna che da 
oltre cinque generazioni produce un’ampia 
gamma di liquori e distillati. Andrete alla loro 
scoperta con degustazioni e abbinamenti di 
prodotti dolciari locali.

DISTILLATI 
DALLA TRADIZIONE

RUSSO SICILIANO
Via D. Galimberti, 68, S. Venerina (CT)
Città del festival: CATANIA

Sab. 5, 12, 19, 26 ott. e 2 nov. – h 10:30 / 11.30 / 16
60 minuti max 40 € 10♿/

ALLA SCOPERTA 
DELLE AZIENDE AGRICOLE SICILIANE 

CON LE VIE DEI TESORI 
14 SETTEMBRE - 3 NOVEMBRE

2024

Salvatore Zumbo ha fatto rinascere la DOC 
Etna quasi abbandonata, piantando a contro-
spalliera i primi 5 ettari alle pendici del vulcano. 
Si degustano 5 vini e si passeggia tra i vigneti

UN ANTIQUARIO-VITICOLTORE 
FA RINASCERE LA DOC ETNA

AZIENDA AGRICOLA ZUMBO 
Ss 120 km 198 Castiglione di Sicilia (CT)
Città del festival: CATANIA 

Sab. 5,12,19,26 ott. e 2 nov. – h 10/12/16:30
Dom. 6, 13, 20, 27 ott. e 3 nov.– h 10/12/16:30

3 ore  €25 / €50♿/

16 19

14 17

Un’azienda dove si coltivano agrumi e 
soprattutto limoni, ma seguendo i ritmi della 
natura, senza forzare con antiparassitari. Visita  
e degustazione di pane, marmellata, limonata 
fresca e limoncello artigianale

ALLA SCOPERTA DEL LIMONE 
“ECOSOSTENIBILE”

BADIULA   
C.da Badiula San Leonardo, Carlentini (SR)
Città del festival: NOTO 

Sab. 5, 12, 19 ott.e Dom. 6, 13, 20 ott h 9:30/10:30/11:30
60 min max 20 € 12♿/

20 23 26

25
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Dolcissimi, croccanti, una meraviglia: i fichi d’India 
DOP di San Cono, ai piedi del Monte Formaggio 
sono molto ricercati: da RaMì, si passeggia tra fico-
dindieti, frutteti e boschi di querce, pini ed eucalipti, 
a pochi chilometri da due siti archeologici.

AMANTI DELLA NATURA, 
I FICHI D’INDIA SONO PER VOI

AZ. AGRICOLA BIOLOGICA RAMÌ
SP13, Ss117, 93013 Mazzarino CL, Italia                           
Città del festival: CALTANISSETTA 

Sab. 19 e 26 ott. h 10 - Dom. 20 e 27 ott. h 10

90 min max 50 € 15♿/

15 18 21

Vicino a un antico opificio, Orizzonte Natura 
ha creato M.A.T.E.S. una “casa del gusto” con 
laboratori per la lavorazione delle conserve, e 
un museo sulle tradizioni enogastronomiche.

LA VITA DEL CONTADINO 
E LE ANTICHE RICETTE

ORIZZONTE NATURA 
P.zza A. De Gasperi, Caltabellotta (AG)/ristorante MATES 
Città del festival: SCIACCA      

Sab. 5, 12, 19, 26 ott. e 2 nov - h 10
Dom. 6, 13, 20, 27 ott. e 3 nov. - h 10

5 ore max 30 € 40♿

2412

Un pranzo in fattoria per assaggiare i prodotti 
dell’azienda Alleva.Bio seguendo la stagionalità 
dei prodotti, senza sprechi. Si potrà anche 
seguire la preparazione della ricotta fresca con 
il metodo tradizionale dei casari di campagna.

IN FATTORIA, A CONTATTO 
CON GLI ANIMALI

ALLEVABIO 
Contrada Palazzetto, 95049 Vizzini (CT)
Città del festival: CATANIA

Dom. 20, 27 ott. - h 11:30 

4 ore e 1/2 max 20 € 65♿/

30

Da Sallemi, il vino è una questione di famiglia visto 
che la vigna è stata impiantata da nonno Rosario 
e poi è passata ai nipoti. La visita comprende i 
vigneti, la cantina e la degustazione di vini.

IL NERO D’AVOLA 
DI NONNO ROSARIO

AZ. AGRICOLA SALLEMI GIOVANNI
via Palermo 16 in c.da Granieri Caltagirone (CT)
Città del festival: CATANIA      

Sab. 5, 12, 19, 26 ott. e 2 nov. – h 10
Dom. 6, 13, 20, 27 ott. e 3 nov. – h 10

xx min max 20 € 30♿/

27

Nata negli anni ‘60 e oggi azienda all’a-
vanguardia, Consoli realizza prodotti per 
la farmacia e la cosmetica e 14 gusti di olio 
aromatizzato. A ogni partecipante, verrà 
regalata una bottiglietta di olio.

L’AZIENDA ECOSOSTENIBILE 
CON PRODUZIONE DI QUALITÀ

OLIO CONSOLI
SS284, Km 28.500, 95031 Adrano CT, (CT)
Città del festival: CATANIA

Sab. 5, 12 e 26  ott. e Dom. 6 e 27 ott. – h. 9/ h 16
2 ore max 30 € 10♿/

28

Siamo in un’azienda agricola di famiglia: 
il nonno coltivava grano, ulivi, viti, oggi il 
nipote Tommaso cura 800 ulivi e produce 
olive verdi e nere – la Giarraffa - mandorle, 
melograni, olio e uova.

DA NONNO A NIPOTE, 
UNA STORIA CONTADINA

AZ. AGR. TOMMASO MAGGIORE
C.da Taja, SS188, Sambuca di Sicilia (AG)
Città del festival: SCIACCA     

Sab. 28 sett. e 5 ott. h15-18-Dom. 29 sett. 6 ott. h10-13 
30 min max 30 € 12♿

22

in parte max 20

Sapori, segreti e curiosità della mandorla, 
che è parte della tradizione siciliana da prima 
ancora dell’arrivo degli Arabi nell’Isola nonché 
grande passione della famiglia Di Pino da due 
generazioni. 

L’AMORE PER MANDORLA 
E TERRA

SORELLE DI PINO 
C/da Finocchiara SP 208, 95032 Belpasso (CT)
Città del festival: CATANIA 

Dom. 6, 13, 20 ott. – h 10:30 / 15 
90 minuti € 12♿/

29

max 25

Un viaggio nella storia del Baglio appartenuto 
alla Famiglia Florio. Scoprirete le radici del 
vino Marsala, addentrandovi nella collezione 
privata del Vino Perpetuo, suo antenato. 

     IL BAGLIO 
     CHE FU DEI FLORIO

BAGLIO DONNA FRANCA
C/da Florio 1, Marsala (TP)
Città del festival: TRAPANI

Sab. 21 e 28 sett. – h 12 / h 18
Dom. 22 e 29 sett. – h 12 / h 18

90 min max 30 € 15♿/

10

in parte gratuito
min. 18 anni

in parte

in parte



L’azienda di galline ovaiole, creata nel 1970 da 
Adelaide Cecon e Nicola D’Agostino, è portata 
avanti adesso da figli e nipoti. A Contessa, 
produce uova, ma vende anche grano, olio, 
uva, mosto e zafferano in pistilli. 

L’AZIENDA 
DELLE GALLINE FELICI

AZ. AGRICOLA D’AGOSTINO IRENE
Borgo Cozzo Finocchio, SP12, Contessa Entellina (PA) 
Città del festival: PALERMO

Dom. 3 nov. h 8 - 18
60 min max 30 € xx♿

8

Nel feudo di Castelbuono un gruppo di lavoro al 
femminile si occupa della produzione del miele di 
ape nera sicula. Per il festival verremo guidati alla 
scoperta del piccolo insetto in via d’estinzione.

DALLE API AL MIELE: 
IL MIRACOLO DELLA NATURA

BERGI
SS 286, Km 17.60 per Geraci Siculo, Castelbuono (PA)
Città del festival: PALERMO 

Sab. 7, 14, 21, 28 ott. e 4 nov. – h 10.30
Dom. 8, 15, 22, 29 ott. e 5 nov. – h 10.30

60-90 min max 50 € 10♿

4

Agrumi, grani antichi, spezie, fichi secchi e 
miele: a Terrasini nascono le birre Bruno Riba-
di. Si visiterà lo stabilimento e si degusteranno 
le diverse tipologie, Pilsner, Sicilian Pale Ale, 
Bianca, India Pale Ale, Special Ale e Tripel.

QUEL RAGAZZO CURIOSO 
CHE DIVENNE MASTRO BIRRAIO

BIRRIFICIO BRUNO RIBADI
via Luigi Pirandello, snc, 90049 Terrasini (PA)      
Città del festival: PALERMO

Sab.  12, 19, 26 ott. h 11 e Dom. 13, 20, 27 ott. h 11 
2 ore max 40 € 20♿

5

In un’antica struttura del 1450, una masseria 
immersa nel verde dove riposarsi e ricaricare 
le batterie. Qui si mangia sotto antiche capriate 
e c’è una cappella affrescata. Percorso natura-
listico con una guida esperta e degustazione. 

L’ANTICO BORGO FEUDALE 
CON LA CAPPELLA AFFRESCATA

AGRITURISMO MASSERIA LA CHIUSA 
Contrada Chiusa, 90048 San Giuseppe Jato (PA)
Città del festival: PALERMO 

Sab. 19 ott. h 15:30 e Dom. 20 ott. h 15:30 
4 ore max 20 € 60♿/

7

Su una collinetta a Marsala, sorge questa 
cantina: l’avventura è iniziata nel 2005 da 
papà Bruno, enologo, e da mamma Mariella, e 
dai figli, Marco, Sergio e Federica. Perché qui il 
vino è una (allegra) questione di famiglia.

DI FRONTE ALLE EGADI DOVE 
IL MARE E IL SOLE SI UNISCONO

CANTINE FINA 
C.da Bausa sn 91025 Marsala (TP)   
Città del festival: TRAPANI-MARSALA

Sab. 21 sett. h 10:30 e  Dom. 5 ott. h 10:30 
2 ore max 30 € 25♿

9

Siamo nel cuore delle Madonie e il racconto 
dell’azienda Emilio Appiano inizia nel 2019. La 
visita conduce alla scoperta della Manna da 
frassino e delle su proprietà benefiche.

LA MANNA DELLE MADONIE, 
TRA PASSATO E FUTURO

AZIENDA AGRICOLA APPIANO
C.da Marcatagliastro S.N.C km 3 Castelbuono (PA)     
Città del festival: PALERMO

Sab. 14, 21, 28 sett. 12 e 19 ott. – 10:30 h 
Dom. 15, 22 e 29 sett. 12, 20 ott. - 10:30 h

60 min max 12 € 10♿/

6

In collina vicino Marineo, l’azienda Di Sirena 
nasce dal profondo amore di due fratelli per 
la terra, e per una “agricoltura naturale”: ci 
sono un agrumeto, un uliveto ed un mandor-
leto e si assaggeranno i prodotti.

AGRICOLTURA NATURALE 
E AMORE PER LA TERRA

ARANCE DI SIRENA 
Corso dei Mille 43, Marineo (PA), Italia     
Città del festival: PALERMO

Dom. 29 sett. 13 e 27 ott. - 10 h 
2 ore e 1/2 € 15♿/

1

ALLA SCOPERTA 
DELLE AZIENDE 

AGRICOLE SICILIANE 
CON LE VIE DEI TESORI 

14 SETTEMBRE
3 NOVEMBRE

2024

www.leviedeitesori.com

Prendete un avvocato che lascia la toga nel 
2009 e si dedica ai formaggi sulle Madonie. 
Giovanni Messina fa rinascere un caseificio e 
ogni giorno inventa nuovi formaggi.

I DICIOTTO FORMAGGI 
DELL’AVVOCATO/CASARO

CASEIFICIO BOMPIETRO 
SS 290 km 8+500 90020, Bompietro PA    
Città del festival: PALERMO 

Sab. 5, 12, 19, 26 ott. e 2 nov. - h 9-12:30 / 15-17:30  
Dom. 6, 13, 20, 27 ott. e 3 nov. - h 9-12:30 / 15-17:30

60 min max 30 € 15♿

2

Nata negli anni Cinquanta dalla passione per 
la vite di don Luca Colletti, oggi Entellano è 
una moderna cantina guidata dai figli, Nino 
e Maria, che hanno impiantato Nero d’Avola, 
Syrah, Cabernet, Merlot. 

DI PADRE IN FIGLIO 
NELLE TERRE DEGLI ELIMI

ENTELLANO 
Via Barbato 13 - C.da Roccella Ionica, Contessa Entellina
Città del festival: PALERMO

Sab. 5 ott. - h 10 e Dom. 6 ott. - h 10
2 ore max 30 € xx♿

3

CENTRO 
INFORMAZIONI 
☎  091 8421309
tutti i giorni dalle 10 alle 18

● 
TRAPANI

● SCIACCA ● CALTANISSETTA

● CORLEONE

● SCICLI

● ENNA

● LEONFORTE

● ALCAMO

CARINI ●

NOTO ● 

●
RAGUSA

● FESTIVAL LE VIE DEI TESORI
        14 settembre / 3 novembre

● 
TERMINI IMERESE 

MESSINA ● 

CATANIA ● 

● PALERMO  
● BAGHERIA

● MARSALA

● 
MAZARA DEL VALLO

AZIENDE AGRICOLE 
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UN  TUFFO NELLA 
VITA DI CAMPAGNA
Anche la campagna è un tesoro che val 
la pena scoprire e conoscere. E ancora 
una volta (la terza occasione negli ultimi 
anni) la Fondazione “Le Vie dei Tesori” 
propone un programma specifico in col-
laborazione con l’assessorato regionale 
all’Agricoltura.  La campagna, peraltro,  
negli ultimi anni ha vissuto una fase di 
forte interesse e rilancio. Non a caso 
sono ormai migliaia i giovani agricoltori 
che in Sicilia sono tornati alla terra, 
avviando progetti di ammodernamento e 
sviluppo nelle proprie realtà. Facendone 
dei presidi di sostenibilità, produzioni 
di eccellenza, tutela della biodiversità, 
tappe del gusto. Ecco dunque la terza 
edizione di Terre dei Tesori, il progetto 
che arricchisce il Festival Le Vie dei Te-
sori della scoperta di aziende che aprono 

le loro porte alle visite, alla conoscenza 
del loro mondo e alle degustazioni. Sono, 
per lo più,  aziende agricole di eccellenza 
che grazie al Programma di sviluppo 
rurale (PSR) Sicilia, finanziato dal Fondo 
europeo agricolo per lo sviluppo rurale 
(FEASR), hanno ammodernato impianti e 
strutture adeguandosi così agli obiettivi 
di ecosostenibilità sanciti dal Green Deal 
europeo e dalla strategia del “Farm to 
fork”. Una misura di sostegno ai giovani 
che scommettono per la prima volta in 
agricoltura rilevando aziende esistenti o 
creandone di nuove.  Li abbiamo definiti 
“imprenditori 10 e lode” e  sono quelli 
che meglio hanno saputo utilizzare i 
finanziamenti del PSR introducendo 
nuove tecnologie produttivi e gestionali. 
Ecco una buona occasione per conoscer-
li, ma anche divertendosi e gustando. 
Un’occasione da… Vie dei Tesori.

COME PARTECIPARE
Per partecipare alle esperienze del proget-
to Terre dei Tesori proposte nell’am-
bito del Festival Le Vie dei Tesori (14 
settembre-3 novembre), basta prenotare 
e acquisire il relativo coupon on line su 
www. leviedeitesori.com. Per tutte le 
attività è consigliata la prenotazione on 
line su www. leviedeitesori.com. Se non 
prenoti, potrai presentarti all’ingresso 
e partecipare se ci sono ancora posti 
disponibili. A tutti coloro che acquisiranno 
i coupon on line verrà inviato via mail un 
coupon dotato di un codice QR, come una 
carta d’imbarco, da esibire agli ingressi. Il 
coupon conterrà i dati (luogo/data/orario)  
riassuntivi della prenotazione. I coupon 
non sono personali.

AVVERTENZE
Il programma potrebbe subire 
variazioni causate da ragioni di forza 
maggiore. Per aggiornamenti consul-
tare il sito www.leviedeitesori.com 
o l’app Le Vie dei Tesori scaricabile 
dagli store online. Sono esentati dal 
contributo i bambini sotto i 6 anni e 
gli accompagnatori di persone con 
disabilità. A meno che l’attività non 
sia annullata dall’organizzazione, i 
coupon non vengono rimborsati in 
caso di cattivo tempo. I coupon sono 
donazioni per contribuire ai costi della 
manifestazione. L’importo speso 
è detraibile dalla dichiarazione dei 
redditi come contributo alle organiz-
zazioni non lucrative di utilità sociale.


